LA LINIERE

BAR A MANGER
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PARTENAIRES

Dans un objectif de gualité, nous avons choisi de travailler avec les

-Sivous appréciez leurs produits, n'hésitez pas a leur rendre visite'!

NOS

partenaires locaux ci-dessous, chacun expert dans leur métier.

Uguzon » e , ke
Artisan Fromager - 4000 Liege A : ¢ ;
BrassdfieC i L : s e
Biére Curtius - 4000 Liege SO ; : :
% Bo’ulqhgerie Jean-Pierre e , 15km
~~Pains, Viennoiseries - 4OOQ[Liége; s e :
3.Camus c L d s S g
S Charcuterie,’Huile d'olive - 4030 Grivegnee s
- Boucherie Ch_ar'cutérie Vanderbyse . , 15,2 km

Viandes, charcuterie - 4340 Villers-L'Evéque (Awans)
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« Produits locaux, de Saison, fait-maison », telle est notre
philosophie.

Grace a nos partenariats avec des fournisseurs de confiance
et des artisans de proximité, nous vous proposons une
cuisine authentigque a base de produits de qualité, pratiquant
les circuits 1es,p|us courts possibles.

Laissez-vous charmer par notre menu servi dans un esprit
convivial de « bar @ manger ».

Testez vos papilles avec nos viandes maturées ou les sugge- !
stions du moment, ou appréciez le golt de'la tradition avec
des classiques tels que nos boulets a la liegeoise.

Nous sommes fiers de vous accueillir au coeur d'un batiment
éhargé»d’histoir,e, successivement un couvent de l'ordre
des Recollectines fondé en 1695 puis une filature de lin

. jusque dans les années 1930:. De ce riche héritage subsistent

de nombreuses traces, y compris notre magnifique salle
voUtée et notre terrasse donnant sur le jardin, dont les murs

formaient anciennement le pourtour du cloitre.

Sans oublier notre nom, choisi en hommage a notre passé
industriel !

Merci de votre visite et a bientdt, pour un autre verre,
un repas ou vos célébrations! v

'équipe de La Liniere
Nous travaillons avec des produits frais selon

disponibilité. La composition des produits peut
changer. Si vous étes allergique, dites-le-nous.
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Planche La Liniére € 28,00

€ 2700

Planche charcuteries Méditerranéennes

Toutes nos planches sont servies:avec paih et huile d'olive extra vierge.
Nos planches sont recommandées pour 2 personnes:
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CEuf 64, asperge blanche et verte, croﬁtons', ) € 19,00
Saumon en tartare AN : < eE o 0D
Saint Jacdues snackées, agrume, ; DemeEiii s 0018

beurre blanc

Tataki de boeuf : £20,50

(Sésame, gingembre, wasabi, soja sucré, coriandre, oignon
rouge en pickles, edamame) :




WIANDES

CHAQUE SEMA|NE NOU‘S VOUS DRODOSON‘S
NOTRE SELECTION DE VIANDES MATUREES vair frigo
‘ i € 16,00 les 100 gr

Filet pur + ou - 25049r - o0 ¢ £ S 40,00
Pluma Iberica + ou - 250 ar “ o € 2700
Entrecéte + ou - 250 gr r UE 2RO

Pour une dégustation optimalle, nos viandes sont servies bleues ou saignantes.
"1 sauce au choix : Sauce Béarnaise (& —champignons ) ='poivre

Frites maison et salade de saison (© comprise.
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Risotto au jus vert et herbe ©

Magret de canard cuisson lente,

~_polenta, carottes et reductlon de betterave

Cceur de ris de veau, purée Robuchon, ® QC :

choux en déclinaison, jus corsé truffé .

‘Poisson selon‘ I'arrivage, coquillage, @ & @
salicorne poireau, espuma de pomme de terre

€24,00

€32,00
. €33,00

- €£3100-




CLASSIQUES

 *Les verltables boulets ala Ilege0|se @@@@‘
' *Burger La L|n|ere Q@@@@.

~ Pates pesto burrata OIO0IY

~

, Frlsee auxJardons @Q@@

*Le voI auvent malson cainnele feuilleté O@Q

Solette, pomme de terre grenallle, saladeu @@

V€2'o’,voo"

€ 20,00
e1900
 €23_,00-_
€2600

€20,00

f*Accompagnes de‘fntes maison, salade de saison et mayonnaise a la demande. -
i : i
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Dame blanche (@ & 4

Fondant au chocolat @ ©) &)

Gaufre de Liége et glace vanille ©/. @)

Café Liégois . ©

Assiette de fromages affinés

€ 11:00 :

241500

e 00
€ 1300

27400 5
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Steak haché grillé, frltes malson,
satadede saison g

1 boulet ala Llegeoisé, frftes m’aison'," -

.salade de saison PO@OD« = . -

Pates jambon, fi'oma‘ge_@ OE

€1000 " -

£10.000 7 |

ie giop




LA LINIERE

Rue Saint-Léonard 182
4000 Liege
+32 4228 8181
info@laliniereliege.be



